
オペラ

New Era of Depositor has come



ソフト製品が得意

多彩な種類の製品に対応

高付加価値製品が手軽に

おいしいものを包みます

製品の品質は均一

専用のノズルと生地ロールで
ソフト生地を全く傷めずに成形します。

外回りヘッドと内回りヘッドを採用しました。
ヘッドの組合せ方で、あらゆる御要望にお応え出来ます。

３つの絞り出しヘッドは、用途に応じて交換出来、
自由な組合せが可能です。

ソフトな外皮に種々のフィリングを入れます。
多列式なので、製造時間の短縮と量産が可能です。

生地送りに無理が無いので、量目、品質、形態とも
安定しています。

新技術と発想の転換
デポジッターの完成形です。

◇ ヘッド組み合わせパターン ◇

■ 多色スポンジシート

■ 洋風包あん製品

外回りヘッド
（ソフト生地向け）

内回りヘッド
（ハード生地向け）

専用外回りロールヘッドで
生地を優しく抱えるように
吐出口へ運びます

専用内回りロールヘッドで
生地を傷めることなく
確実に吐出口へ運びます



◇ ヘッド組み合わせパターン ◇

■ フィリング入りバターケーキ ■ タルトケーキ

■ ワイヤーカット・シュー・エクレア

■ クッキーメレンゲ

◇ ヘッド組み合わせパターン ◇

■ クッキー＆ジャム



◇ ヘッド組み合わせパターン ◇

■ フィナンシェ・マドレーヌ

■ ブッセ

■ カップケーキ

◇ 機 械 寸 法 ◇

Control panel

操作パネル
3rd hopper
第3ホッパー

2nd hopper
第2ホッパー

1st hopper
第1ホッパー
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■ ダブルノズル（オプション）で

■ スポンジシート

様々なフィリング注入が可能です

ソフト製品が
得意です

※ ヘッドの組合せは参考です

電 源 三相交流２００Ｖ 2.2kw

生産能力 充填回数 最高３０回/分

専用天板 ４００ｘ５５０ｘ２５mm

ひねり角 ノズルの回転角 任意

エアー ２７０NL/分 5kg/cm2

機械重量 約９００kg

■ オペラ基本仕様
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